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PANADERÍA Y PASTELERÍA 
BOULANGERIE ET PÂTISSERIE

Boutique 

El horno BOUTIQUE ha sido creado para ser instalado 
en tiendas, despachos de alimentación, cafeterías y 
para cocer de cara al público, con la posibilidad de 
realizar las cocciones en hornos de radiación con 
solera de piedra o en horno de aire forzado.

El horno de convección incluye:
	• Calentamiento por aire forzado.
	• Rápido alcance de la temperatura de cocción.
	• Puerta reversible.
	• Con productor de vapor de alto rendimiento por
inyección de agua en la turbina.
	• El horno de radiación incluye:
	• Aspecto rústico del producto por cocción sobre
solera de piedra.
	• Posibilidad de incorporar uno o dos módulos.
	• Puerta panadera de fácil limpieza.
	• Alta producción de vapor y de gran calidad.

Le four BOUTIQUE a été conçu pour être installé dans 
des magasins, épiceries ou cafétérias pour une cuisson 
devant le public, avec la possibilité de cuire dans des 
fours à radiation avec une sole en pierre ou dans un 
four à air pulsé.

	• Le four à convection comprend :
	• Chauffage à air pulsé.
	• Atteinte rapide de la température de cuisson.
	• Porte réversible.
	• Avec un producteur de vapeur à haut rendement
par injection d’eau dans la turbine.
	• Le four à radiation comprend :

• Aspect rustique du produit grâce à la cuisson sur
une sole en pierre.
	• Possibilité d’incorporer un ou deux modules.
	• Porte boulangère facile à nettoyer.
	• Production de vapeur élevée et haute qualité.
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Boutique 

Dimensiones / Dimensions

Características técnicas / Caractéristiques techniques

HORNO 
FOUR Kw Fases 

Phases V A Hz

HORNO KX5+H, MÓDULO EMT-20
FOUR KX5+H, MODULE EMT-20

13,6 3N~ 230/400 32,6/18,4 50/60

HORNO KX5+H, 2 MÓDULOS EMT-20
FOUR KX5+H, 2 MODULES EMT-20

19,7 3N~ 230/400 46,2/25,8 50/60

HORNO KX5+H, MÓDULO EMT-20 Y ESTUFA
FOUR KX5+H, MODULE EMT-20 ET ÉTUVE

14,6 3N~ 230/400 37,6/23,4 50/60

HORNO KX9+H, MÓDULO EMT-20
FOUR KX9+H, MODULE EMT-20

20,6 3N~ 230/400 52,1/29,4 50/60

HORNO KL5+H, MÓDULO EMT-20
FOUR KL5+H, MODULE EMT-20

14,6 3N~ 230/400 36,1/20,4 50/60

HORNO KL5+H, 2 MÓDULOS EMT-20
FOUR KL5+H, 2 MODULES EMT-20

20,7 3N~ 230/400 49,7/27,8 50/60

HORNO KL5+H, MÓDULO EMT-20 Y ESTUFA
FOUR KL5+H, MODULE EMT-20 ET ÉTUVE

15,6 3N~ 230/400 41,1/25,4 50/60

HORNO KL9+H, MÓDULO EMT-20
FOUR KL9+H, MODULE EMT-20

23,1 3N~ 230/400 -/33,4 50/60

HORNOS 
FOURS

A 
mm

B 
mm

C 
mm

Peso 
Poids 

Kg

HORNO KX5+H, MÓDULO EMT-20
FOUR KX5+H, MODULE EMT-20

915 1680 1465 392

HORNO KX5+H, 2 MÓDULOS EMT-20
FOUR KX5+H, 2 MODULES EMT-20

915 1995 1465 559

HORNO KX5+H, MÓDULO EMT-20 Y ESTUFA
FOUR KX5+H, MODULE EMT-20 ET ÉTUVE

915 2099 1465 448

HORNO KX9+H, MÓDULO EMT-20
FOUR KX9+H, MODULE EMT-20

915 2065 1465 463

HORNO KL5+H, MÓDULO EMT-20
FOUR KL5+H, MODULE EMT-20

915 1680 1465 405

HORNO KL5+H, 2 MÓDULOS EMT-20
FOUR KL5+H, 2 MODULES EMT-20

915 1995 1465 572

HORNO KL5+H, MÓDULO EMT-20 Y ESTUFA
FOUR KL5+H, MODULE EMT-20 ET ÉTUVE

915 2099 1465 481

HORNO KL9+H, MÓDULO EMT-20
FOUR KL9+H, MODULE EMT-20

915 2065 1465 472
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Boutique 
Accesorios / Accessoires

HORNO BOUTIQUE / FOUR BOUTIQUE
(Horno convección 5 bandejas) / (Four convection 5 plateaux)

Código / Code Descripción / Description

1177113105
EMT-V1-S53-KX5 60X40 STC
(Horno Kwik-Co Kx5 y 1 Módulo Emt-20)
(Four Kwik-Co KX5 et 1 Module EMT-20)

1177127205
EMT-V2-S35-KX5 60X40 STC
(Horno Kwik-co KX5 y 2 módulos EMT-20)
(Four Kwik-co KX5 et 2 modules EMT-20)

1177111105
EMT-V1-KXE-KX5 60X40 STC
(Horno KX5 y 1 módulo EMT-20 y estufa KXE)
(Four KX5 et 1 module EMT-20 y étuve KXE)

1177113106
EMT-V1-S53-KL5 80X40 STC
(Horno KL5 y 1 módulo EMT-20)
(Four KL5 et 1 module EMT-20)

1177127206
EMT-V2-S35-KL5 80X40 STC
(Horno KL5 y 2 módulos EMT-20)
(Four KL5 et 2 module EMT-20)

1177111106
EMT-V1-KLE-KL5 80X40 STC
(Horno KL5 y 1 módulo EMT-20 y estufa KXE)
(Four KL5 et 1 module EMT-20 y étuve KXE)

ACCESORIOS / ACCESSOIRES

Código / Code Descripción / Description

1138345105
COND. VAHOS CV-EMT
COND. BUÉES CV-EMT
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Boutique 
Accesorios / Accessoires

HORNO BOUTIQUE / FOUR BOUTIQUE
(Horno convección 9 bandejas) / (Four convection 9 plateaux)

Código / Code Descripción / Description

1177117109
EMT-V1-S20-KX9 60X40 STC
(Horno KX9 y 1 módulo EMT-20)
(Four KX9 et 1 module EMT-20)

1177118109
EMT-V1-S35-KX9 60X40 STC
(Horno KX9 y 1 módulo EMT-20)
(Four KX9 et 1 module EMT-20)

1177117107
EMT-V1-S20-KL9 80X40 STC
(Horno KL9 y 1 módulo EMT-20)
(Four KL9 et 1 module EMT-20)

1177118108
EMT-V1-S35-KL9 80X46 STC
(Horno KL9 y 1 módulo EMT-20)
(Four KL9 et 1 module EMT-20)

ACCESORIOS / ACCESSOIRES

Código / Code Descripción / Description

1138345105
COND. VAHOS CV-EMT
COND. BUÉES CV-EMT
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SIMBOLOGÍA
SYMBOLES

Relación de símbolos
Liste des symboles

Características técnicas / Caractéristiques techniques

Hornos / Fours

Cafetería 
Cafétéria

Estación de servicio 
Station-service

Hotel 
Hôtel

Supermercado 
Supermarché

Eléctrico 
Électrique

Gas, gasoil o eléctrico  
Gaz, diésel ou électrique

Gas o gas oil 
Gaz ou diésel

Horno de convección 
Four à convection

Horno de radiación 
Four à radiation

Agua fria 
Eau froide

Ampliable modulable 
Ampliable et modulable

Bajo consumo 
Faible consommation

Calidad de vapor 
Qualité de vapeur

Calidad  
Qualité

Carro rotativo 
Chariot rotatif

Conexion rápida 
Connexion rapide

Control de humedad 
Contrôle d’humidité

Control de temperatura 
Contrôle de température

Espacio reducido 
Espace réduit

Fermentación directa 
Fermentation directe

Frío-calor 
Froid-chaud

Gran aislamiento 
Grande isolation

Gran producción 
Grande production

Horno de convección 
Four à convection

Limpieza 
Nettoyage

Movilidad 
Mobilité

Opción conectividad 
Option connectivité

Pan y bollería 
Pain et viennoiseries

Precisión 
Précision

Rápida respuesta 
Réponse rapide

Resistente 
Résistance

Tecnología Touch 
Technologie Touch

Control de temperatura 
Contrôle de température
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